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BIOBOARD PROJESI

Siirdiiriilebilir protein bazh kagit ve karton kaplama sistemlerinin gelistirilmesi gida ve
icecek ambalaj materyallerinin geri doniisiimiiniin artirilmasi

Bioboard projesinin amaci yeni organik bir ambalaj malzemesi iiretmektir. Peynir alt1 suyu
kullanilarak kartonun kaplanmasi ve bunun siit, peynir salga, et lirtinleri gibi Uiriinlerin plastik
yerine yeni olusturulacak organik malzeme ile ambalajlanmasi hedeflenmektedir. Bioboard
isimli yeni malzeme tamamen organik ve ¢evre dostudur.

Hem kati hem de sivi gida iirlinleri i¢in, ekstruzyon kaplama kartonlarmin paketleme
materyali olarak iiretilmesi i¢in teknolojik uygulama ve tarim gida atiklarindan elde edilen
ham maddelerin yenilenebilirligi iizerine bir kaplama sistemi gelistirilmektedir. Bu yenilik¢i
kaplama formiilasyonlarinda, patates nisastast ve peynir alt1 suyu tozu kaynakli proteinler baz
alinmaktadir.

SETBIR projede hem tanitimdan hem de yiriitilecek arastirmalarin desteklenmesinden
sorumludur. SETBIR, arastirmalarin gergeklestirilmesi i¢in hammadde temini de
gerceklestirmektedir.

http://www.bioboard.eu/

Cheeseloat

CHEESECOAT PROJESI
Ultra diisiik yagh (%3) mozarella peyniri Giretmek icin tiretim teknolojisi olusturulmasi

1 Aralik 2011 tarihinde baslayan projede, pizzalar, hazir yemekler, sandvigler ve salatalarda
kullanima uygun ultra disik yagh (%3) mozarella-tipi peyniri tiretimi gergeklestirilmektedir.
Yeni gelistirilen disik yagli mozarella peynirinin uygun tat, doku ve erime 6zelliklerine sahip
olmasi amaglanmustir.

Oncelikle, Hollanda’da bulunan NIZO Gida arastirmacilari 100’den fazla laktik asit bakterileri
ve bunlarin kombinasyonlarini incelemislerdir. NIZO’nun kendi MicroCheese model sistemi
kullanilarak secilen kiiltlrler ile mozarella-tipi tretim gerceklestirilmistir.

Projenin farkh asamalarinda, secilen kiltirler sit ingrediyenleri ile islenerek 1 ton %3 yagh
mozarella-tipi peynir Uretimi gerceklestirilmistir. Prosesin optimizasyonu ve uygun driin
kalitesi icin kiltlir kombinasyonunun ayarlamalari gerceklestirilmistir. Kasim 2013'te Gretilen
ilk ornekler, geleneksel disik yagl peynir lzerinde nem icerigi ve dokusunda belirgin
iyilesme oldugunu gostermistir. Ayrica rendelenmis peynir (izerinin kaplanmasi icin bir sprey
kaplama sistemi gelistirilmistir.

Proje Ocak 2015’de bitecektir. 11 Gyeli projede, SETBIR tanitim yéneticiligi gérevine sahip
olup, projenin yiritilecek olan tiim is paketlerinde de gorev almaktadir.

http://www.cheesecoatproject.com/



http://www.bioboard.eu/
http://www.cheesecoatproject.com/en/Sidor/default.aspx

Gpen New Food
OPEN NEW FOOD PROJESI, GIDA DEGER ZiNCIiRINDEKIi YENILIiGI
GELISTIRECEKTIR

OPEN NEW FOOD inovasyon aktarimini saglayan bir Leonardo Projesi’dir. Open New Food Projesinin
temel amaci; Isbirlik¢i Gida Uriin Gelistirme hakkinda farkindaligi ve Geleneksel Gida Endustrisini
olusturan Kobilerin yoneticilerinin yeterliliklerini arttirmaktir. Bu, tim sirecin optimizasyonu ve
bundan dolayr hedef gruplarin ihtiyaglari ile daha iyi Grlnlerin gelistirilmesini bliylk o6lg¢lide
arttiracaktir.

Avrupa Endustrisi’'nde yeni gida Grlinlnin gelisimi icin acik inovasyon; Ureticiler, ulasim, perakende
satis ve tuketiciler ile iliskilidir. Sirketler, kapali inovasyonlari geleneksel olarak sadece kendi bilgi ve
kaynaklari ile yonetirler. Oysa acik inovasyonda sirketler bilgi ve kaynaklarini paydaslariyla paylasirlar.

Acik inovasyonun faydalari, zaman ve maliyeti azaltmasidir. Ayrica, daha fazla ve daha yenilikgi
¢Ozimler sirket icerisinde mevcut degildir. Bu nedenle agik inovasyon bu yonden daha avantajlidir.

Projenin ana sonuglari, Agrofood Yoéneticilerinin bilgi ve becerilerinin artmasina yonelik yeni gida
Urtiniiniin gelistirilmesi egitimi icin e-platformu uygulanmasi ve sirketlerdeki Acik inovasyon’a
basvurmak icin 150 yoneticiye egitim dizenlenmesi olacaktir.

ORION
Anaerobik sindirim araci ile organik atiklarin yonetimi

Her yil milyonlarca ton Organik atik tarim-gida sanayileri tarafindan Uretilmektedir. Su anda yilda
5.000-50,000 ton organik atik Greten bilylk isletmeler icin yerinde anaerobik sindirim (AD) sistemi
vardir. Kiiciik ve orta isletmeler icinse (KOBI), organik atik aritma icin tek ¢6ziimi atik yakma veya
gommedir. Bu yontemlerin her ikisi de pahali ve ¢evreye zararli yontemlerdir . 2012 yilinin Agustos
ayinda baslamis olan ve 36 ay siireli projenin amaci, otel, market, balik¢i ve diger tarimsal bazl gida
Urlini Greten KOBI'lerin Urettikleri organik atiklari kendi kendilerine yok ederek depolama, tasima
gibi maliyetlerini disiirmek ve hijyen standartlarini artirmak icin KOBIi diizeyinde bir anaerobik
sindirme araci yapilmasidir.

Proje kapsaminda 650L ve 3000L prototip anaerobik sindirim araglari tasarlanmakta olup, 650L
prototipte Sindirme moddillerinin uygulanmasi ve 6ziimsenmesi, Yanma/gaz testi modullerinin



gelistirilmesi ve dogrulamasi, asamalarinda sona dogru gelinmistir.  Prototipin
tamamlanmasindan sonra KOBi’lerde kullanimina gegilecektir.

S6z konusu proje kapsaminda 30 -31 Ekim -1 Kasim tarihleri arasinda Konya’da tiim proje
yurdtuculerinin katilacagi bir toplanti diizenlenecek olup, proje gelismeleri gorisulecektir.

PUREFORMULA PROJESI

Yiiksek kalitede toz bebek mamasi saglamak igin yeni kontrol teknolojisinin gelistirilmesi

Toz bebek mamasi, bebegin annesinin sitliniin yerine konmasi ya da tamamlayici olmasi amaglanan
st benzeri gidadir. Toz bebek mamasinin kalitesi, beslenme profili ve giivenligi, saglk icin ve
bebeklerin refahi ve bebeklerin hayatta kalmalari, bliyiimelerinin ona bagimh oldugu gergektir. Cogu
bebek mamasinin suyla hazirlanan toz seklinde olmasi gerektiginden, tercih edilen kurutma yaklasgimi,
genellikle kurutma sirasinda Urinlerin topaklanmasini saglayacak sekilde tasarlanmistir.

Kurutma, yeniden olusturma 6zelligini gelistirir. Topaklanmanin derecesi ve yogunlugunun kontroli
onemlidir. Kuru karistirma igin, grandllerin igindeki ve granillerin arasindaki igerik dagilimi, icerik
homoijenligi, besin emilim oranlari ve sonunda da bebek glivenligi Gizerinde kritik bir etkiye sahiptir.

PUREFORMULA projesi ile toz bebek mamasi topaklanmalarindan tanimlanan icerik ve nem
Olcimlerini boyutsal olarak saglayabilen bir Analitik Teknoloji Prosesi gelistirecektir. AR-GE
performansi prototip muhendislik tasarimi, yazihm/ algoritma tasarimi, kullanici ara yuiz tasarimi, toz
bebek mamasi liretim ekipmanlari icinde entegrasyon ve dogrulamanin temelini olusturacaktir.

SAFEBAG PROJESI

36 ay siireli projenin amaci yesil yaprakli sebze ve meyvelerin tasinmasi sirasindaki
kontaminasyonu engellemek ve mikrobiyolojik gilivenlik saglamak i¢in iirliniin besleyici
degerini etkilemeden raf Omriinii uzatan bir paketleme sistemi gelistirilmesidir.

S6z konusu proje kapsaminda bir prototip dizayn edilmis olup, su anda prototipin endiistriyel
dogrulama g¢aligmalar1 yapilmaktadir. Paketlenmis taze marul, meyve ve sebzeler lizerindeki
etkinligi ¢ok kisa bir zaman sonra denenmeye baslanacaktir. Sistem, singlet oksijen gibi kisa
yar1 omiirlii radikallerin kapali ambalajda olusturulmasi ve mikroorganizmalarin 6nlenmesine,
ardindan hapsedilen gazin orijinal kompozisyonuna donmesine dayanmaktadir. Sonuclarin
etkileri, tiiketici glivenliginin saglanmasi, raf dmriiniin artmas1 ve taze triinlere olan talebin
artmasidir. Bu sayede taze gida iireticilerinin rekabet giicli de artacaktir.



(@,‘ Mycospec

Gidalardaki ve sivi gida maddelerindeki mikotoksinleri belirlemek icin parmak izi
teknolojisi

MYCOSPEC projesi, gida Urlnlerini ve islenmis gidalari istila eden mantarlar tarafindan
uretilen mikotoksinlerin belirlenmesi igin yeni bir sistem gelistirmeyi amaglamaktadir.
Mikotoksinle kontamine olmus gida, akut ve (izlin sireli hastaliklara neden olabilmektedir.

Bu toksinlerin niceliksel ve hizli analizleri buglinki analitik metotlar ile zor, masrafli, zaman
kaybi olan ve bu alanda uygun olmayan bir kullanimdir. MYCOSPEC projesi, kizilotesi
spektroskopik parmak izine ve yeni lazer teknolojisine dayanan yeni bir alet gelistirecektir.
Degisken kalibrasyon ve glicli kizil 6tesi lazer 1sik kaynagi ile kombine edilen kizil otesi
spektroskopik analiz, gida ve yem sektériindeki goriintileme sistemi i¢in zorunlu olan ekin
kalitesi ve glivenligi lzerinde hizh bilgi saglamayan bitki ana bilesenlilerin hizli ve yuksek
verimli izlenmesi igin yeni bir yaklasima neden olacaktir.

Calismalar; bu sektoér analizleri, yonetmelikler ve standardizasyonlar kapsaminda devam
etmektedir. Analiz ¢alismalari yer fistigl, kuru Gzim, tahil (misir, bugday), malt, antepfistigl,
elma suyu 6rnekleriyle yapiimaktadir.

4 Baby

BABYSAFE PROJESI
Toz bebek mamalarinin dekontaminasyonu i¢in 151k bazh teknolojilerin kullanim

Yeni dogan bebeklerin beslenmesi igin toz bebek mamasi en yaygin alternatiftir. Uretim
sirasinda koruma basamaklarina ragmen, bebeklerde beyin hasari veya oliime yol agabilen
Salmonella tiirleri ve Cronobacter sakazakii ile toz mamanin kontaminasyonu bildirilmistir.

BABYSAFE projesi, toz bebek mamasi dekontaminasyonunda 1sik bazli teknolojilerin
etkinligini ispatlamak i¢in ge¢mis arastirmalara dayandirilmaktadir. Artan tiiketici giliveni
kadar Avrupa bebek mamasi endiistrisi i¢in (artan pazar payr ve lrlin geri ¢agrimlar
maliyetinin azaltilmasi) bebeklerin ve yeni doganlarin sagligi ve giivenligi i¢in BABYSAFE
teknolojisinin etkileri yiiksektir.

http://babysafe-fp7.eu/



http://babysafe-fp7.eu/

